Primi Piatti

Risotto radicchio e monte alergeni: 7
Spaghetti ai frutti di mare aiergeni: *1,2,4,14
Pennette al pomodoro oppure al ragu alergeni: 1,9

Secondi Piatti

Filetto di pesce agli agrumi aliergeni: *4
Coppa di maiale ai ferri
Pollo alla cacciatora (pomodoro, peperoni e funghi)

Contorni

Insalata mista
Patatine fritte aiergeni: *1
Coste all'olio

Piatto Unico

Frittura di calamari con patatine fritte aiergeni: *1,4,12,14
Mozzarella in carrozza alergeni: 1,37
Dolce

Tiramisu allergeni: *1,3,5,6,7,8,12

N.b. Facciamo la pizza anche a mezzogiorno

Pranzo con frittura:  Frittura di calamari con patatine fritte + acqua + ¥ di vino fermo 15,80¢€

Pranzo intero: Primo (0 dolce) + secondo (o dolce) + contorno + acqua + ¥ di vino fermo 13,80¢
Piatto unico + acqua + ¥ di vino fermo 13,80 €

Pranzo ridotto: Primo + contorno + acqua + ¥ di vino fermo 9,80¢
Secondo + contorno + acqua + ¥ di vino fermo 10,80¢

“acqua potabile trattata ed acqua potabile trattata e gassata”




Primi piatti

Maccheroncini con panna, zucchine, speck e ricotta affumicata (alergeni*1,3,7) 12,50 €
Tagliolini al tartufo nero in cialda di grana croccante (alergeni *1,3,7) 14,00 €
Gnocchi di barbabietola e patate mantecati al burro chiarificato

con vellutata di burrata, datterini canditi e granella di pistacchi (alergeni *1,7.8) 14,00 €
Gnocchi di zucca e patate spadellati con burro ed amaretti (aergeni*1,3,7) 12,50 €
Bigoli fattiin casa con ‘renga’ (allergeni *1,3,4) 12,50 €

Gnocchi alla norcina (tartufo, panna, salsiccia) allergeni *1,7) 13,50

Secondi piatti

Filetto di black Angus ai ferri 19,00 €

Filetto di black Angus al pepe verde (allergeni1,7,100 22,00 €

Costata di black Angus ai ferri (450 gy 20,00 €

Petto di pollo ai ferri (allergeni 12) 13,00 €

Tagliata di filetto d’Angus con rucola € grana (alergeni7) 20,00 €
Insalata di polpo con patate ed olive taggiasche (alergeni*4,14) 19,00 €
Carne sald trentina alla griglia con crauti 18,00 €

Trancio di pesce spada ai ferri (alergeni 4,12) 18,00 €

Piatti Unici

Insalata diriso integrale bio con pesto di pistacchi e ceci alla curcuma (aiiergeni: 6,8) 13,00 €
Insalata di riso rosso bio con salmone affumicato, zucchine e pesto di pistacchi (aliergeni: 4,6,8) 13,00 €
Insalata di riso basmati al curry con pollo, gamberi e verdure (aiiergeni: *2,4) 14,00 €

Baltico: bresaola, funghi freschi, carciofi, rucola, grana a scaglie (alergeni:7) 12,00 €

lonio: insalata vede, burrata, prosciutto crudo, olive verdi, pomodorini (allergeni: 7) 12,00 €

Trentino: valeriana, carne sald, cipolla all’agro di lamponi, mousse di philadelphid (aiergeni: 7) 13,00 €
Insalatone

Tenerife: insalata, radicchio, carote, pomodoro, olive verdi, tonno, scaglie grana (aiergeni: 47) 11,00 €
Capo nord: insalata, carote, pomodori, gamberi, salsa rosa, bufala, mdis (aiergeni: *2,3,46.7) 11,00 €
Galapagos: rucola, funghi freschi, sfilacci di cavallo, scaglie di grana, mozzarelline (aiiergeni: 7) 11,00 €
Cipro: insalata, funghi freschi, olive verdi, uovo, tonno, mais, salsa yogurt, feta (alergeni: 3.4.6.7.9.10,12) 11,00 €

Maldive: cappuccio, carote, pomodorini, finocchio, arancia, noci, mais (alergeni:g) 11,00 €

Coperto a pranzo 2,00 € comprensivo di “acqua potabile trattata ed acqua potabile trattata

e gassata”



